
 

  
 

 
          KNABBEREIEN:                                                                APÉRO DES ABENDS:                                                     
EAT | NUTS Nussmix 100g |  7.50                       Granatapfel-Kräuter-Spritz | 8.00 
Marinierte gemischte Oliven |  7.50                                       Alkoholfrei | 6.00 

 

 

DINNER   
 
 
VORSPEISE 
Hausgemachter Enten-Prosciutto, Kartoffelsalat & Rucola 
Krabbencocktail „mal anders“ Mango, Passionsfrucht & Quinoa  
Feldsalat aus Hügelheim, Ziegenfrischkäse, Walnuss & Sellerie   
 
ZWISCHENGANG 
Herbstgemüsecremesuppe 
Tochiette-Pasta & Ragout vom Landgockel   (nur als Zwischengang erhältlich)   
 
HAUPTGANG 
Geschmorte Ochsenbäckle, Wurzelgemüse & Kartoffel-Dauphinoise 
Filet vom Tagesfisch, Kartoffelstock, bunter Mangold & Wermutsoße  
Knusprige Kürbis-Arancini, Paprika, Kichererbsen & Parmesan  
HAUPTGANG SPECIAL 
Hirschragout, Rotkraut, Serviettenknödel & Rotwein-Jus  
 
DAZU ALS EXTRA BEILAGE   
Bunter Salat mit Apfel & eingelegtes Gemüse          | 7.00  
 
DESSERT 
Unser Tiramisu  
Schokoladenbrownie, Vanilleeis & Pekannüsse 
Birnen-Financier, Jogurt-Sorbet & Mandeln  
Variation von hausgemachten Eis & Sorbet 
Käsevariation – siehe separate Karte                                                        | 6.00 

 
 
3 GANG | 62,00  
4 GANG | 70,00 
5 GANG | 82,00 4 Gang und Käse aus der Region  
Sollten Sie eine Unverträglichkeit haben, weisen Sie uns bitte vorab darauf hin-so können wir Sie bezüglich der Allergene am besten beraten 


