
 

 

 

          KNABBEREIEN:                                                                APÉRO DES ABENDS:                                                     
EAT | NUTS Nussmix 100g |  7.50                                  Muskat-Tonic-Spritz | 8.00 
Marinierte gemischte Oliven |  7.50                         Weingut Fritz Waßmer Petit Grains                                                                    
                                                                                        Alkoholfreier Hugo | 6.50       

DINNER   
 
VORSPEISE  
Gersöteter Schweinerücken, Sausage Roll, Piccalilli & Apfel 
„Fisch Cake“ von geräucherter Makrele, Salat von Mango & Quinoa 
Burratina, Grüner Spargel, Pinienkerne, Petersilien Pesto  

SPECIAL 
Schlatter-Spargel, Schwarzwälder Schinken & Zitronen-Kräutercreme   

ZWISCHENGANG 
Spargelsuppe  
Kalbsfrikadelle, Trofie Pasta, Parmesan (nur als Zwischengang erhältlich)   
 
HAUPTGANG 
Geschmorte Ochsenbäckle, Knöpfle, Karotten & Kohlrabi  
Tagesfisch, Chorizo-Bohnenragout, Tomaten & Wermutsauce 
Bärlauch Arancini, Süßkartoffel-Hummus, Brokkoli, Cashews &Feta  

SPECIAL 
Knuspriges Ei von Therese, Schlatter-Spargel, Drillinge, Kräuter-Dressing  
 
DAZU ALS EXTRA BEILAGE   

Bunter Salat mit Apfel & eingelegtem Gemüse          | 7.00  
  
DESSERT 
Unser Tiramisu 
Vanille-Tartelette, Rhabarber, Erdbeeren, Sauerampfer & Pistazien 
Schokoladen Tarte, Beeren vom Markt & unser Mandeleis 
Sorbet- Variation: Beeren-Minz-Gin, Campari-Orange & Passionsfrucht 
Käsevariation – siehe separate Karte                                                        + 6.00 

 
3 GANG | 62,00  
4 GANG | 70,00 
5 GANG | 82,00 4 Gang und Käse aus der Region  
 

Sollten Sie eine Unverträglichkeit haben, weisen Sie uns bitte vorab darauf hin, so können wir Sie bezüglich der Allergene am besten beraten 


